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Resumo do Projeto

A alimentacéo é um dos determinantes e condicionantes da salde e um direito inerente a todas as pessoas. Nesse sentido, atenta-se para a
necessidade de formulacao e implantacao de estratégias nacionais, locais e regionais efetivas e integradas a garantia do direito humano a
alimentacdo adequada (DHAA) (ALVES e JAIME, 2014). Dessa forma, alcancar a alimentacao adequada e saudavel (AAS) requer vislumbrar as
relagdes do alimento no sistema alimentar, posto que o alimento carrega consigo os saberes apreendidos desde os modos de sua producgao,
distribuicdo, acesso e consumo. E importante destacar que, para propor a garantia de AAS para as pessoas do campo e da cidade, torna-se
fundamental pensar no tipo de comida a qual se tem acesso e como sao as vivéncias daqueles que trabalham com a producao desses
alimentos: populacdo do campo e extensionistas da ATER. Deste modo, este projeto tem por objetivo contribuir para o fortalecimento da acao
intersetorial entre Saude e Assisténcia Técnica e Extensdo Rural com vistas a impulsionar as agdes de promogado da alimentacdo adequada e
sauddvel, com base no Guia Alimentar para a populacao brasileira. Para tanto, serdo realizadas etapas de diagnéstico do trabalho de agentes
de ATER nos diferentes territérios brasileiros, por meio de revisao integrativa da literatura, analise documental de legislacdo, além de analise
de dados secundarios de mapeamento de praticas de ATER. Serdo produzidos e validados materiais de educacao alimentar e nutricional para
extensionistas rurais e para a populagdo do campo, das florestas e das aguas, com base no Guia Alimentar para a populagao brasileira.
Introducao e Justificativa

A alimentagao é um dos determinantes e condicionantes da salde e um direito inerente a todas as pessoas. Nesse sentido, atenta-se para a
necessidade de formulacao e implantacao de estratégias nacionais, locais e regionais efetivas e integradas a garantia do direito humano a
alimentagéo adequada (DHAA) (ALVES e JAIME, 2014).Alguns documentos no ambito das Nagdes Unidas (ONU) reconhecem a promocao da
salde como uma estratégia intersetorial. Ademais, a Assembleia Geral das Nacdes Unidas proclamou a Década de Acdo sobre Nutricdo
(2016-2025), reconhecendo a necessidade do acesso universal aos alimentos saudaveis (ONU, 2016).Considerando que para promover
sistemas alimentares saudaveis e sustentaveis, a educacado alimentar e nutricional (EAN) torna-se importante campo de pratica integradora e
de atuacao multidisciplinar. Nesse cendrio, a EAN requer abordagem de reconhecimento das praticas alimentares como resultantes da
disponibilidade e do acesso aos alimentos, além de comportamentos, praticas e atitudes envolvidas nas escolhas, nas preferéncias, nas
formas de preparacao e no consumo dos alimentos. Esse é um dos motivos pelos quais profissionais com diversas formacdes podem
desenvolver agdes em EAN (BOOG, 1999; BOOG, 2013). Os extensionistas rurais sdao um destes profissionais que trabalham cotidianamente
com acdes em alimentacdo e nutricao (A&N) (OLIVEIRA, 2016). Os servicos de Assisténcia Técnica e Extensado Rural (ATER) possuem, em seus
modos de trabalho, agdes que se relacionam com o desenvolvimento local e a promogao da alimentagdo adequada e saudavel (PAAS), a
producao e cuidados em salde e a seguranca alimentar e nutricional (SAN) das populacdes, como pode ser visto na figura 1. Figura 1.
Relagdo, nés e forgas presentes entre as categorias emergentes das praticas em Educagao Alimentar e Nutricional na ATES, RS, Sistema de
Acompanhamento e Monitoramento de ATES (Sama) (2010-2014).Somado a isso, na relagdo entre agricultores e o alimento, os servicos de
extensao rural ocupam-se com os modos de geragao de conhecimento e de protagonismo dos agricultores no sistema alimentar, sendo que
mais do que consumidores de seus proprios alimentos, os agricultores figuram como protagonistas da producao de alimentos para a
populacao em geral, ocupando esses dois lugares: consumo e produgao (OLIVEIRA, 2017).Dessa forma, alcancgar a alimentagdo adequada e
saudavel (AAS) requer vislumbrar as relagées do alimento no sistema alimentar, posto que o alimento carrega consigo os saberes
apreendidos desde os modos de sua producio, distribuicdo, acesso e consumo. E importante destacar que, para propor a garantia de AAS
para as pessoas do campo e da cidade, torna-se fundamental pensar no tipo de comida a qual se tem acesso e como s&o as vivéncias
daqueles que trabalham com a producdo desses alimentos: populacao do campo e extensionistas da ATER (OLIVEIRA, 2018)A ATER orienta-se
na forma de um sistema nacional descentralizado, no qual participam entidades estaduais e nao governamentais que tenham interesse e
protagonismo para tal finalidade, ou seja a ATER passou a ser executada por uma pluralidade de entidades credenciadas para implementar as
diretrizes da politica. A politica de ATER tem a necessidade de preparacdo de um novo tipo de profissional extensionista, através da
continuidade e ampliacdo do processo de formacao de agentes de ATER para o desenvolvimento (DALBIANCO, 2010; 2018). Nesse sentido,



sistemas alimentares sauddveis e sustentdveis podem ser potencializados a partir de praticas extensionistas que estejam articuladas com a
promogcao da salde e a PAAS, as quais estdo expressas no Guia Alimentar para a populagao brasileira (GAPB).No Guia Alimentar é possivel
identificar 13 temas relacionados a quatro dimensdes explicativas da intersecao dos conceitos promocao da satde e desenvolvimento rural
sustentdvel. Tais temas estdo nos elementos constitutivos dos itens principios e diretrizes do Guia Alimentar, dez passos para uma
alimentacao saudavel; superacédo de obstaculos para realizacdo dos dez passos (OLIVEIRA, 2016), como apresenta a figura 2.Figura 2.
Identificacdo dos temas e dimensdes emergentes e sua localizagcao notexto do Guia Alimentar para a Populagao Brasileira.Considerando que a
alimentacgao é potencial elemento articulador entre as politicas sociais brasileiras, pode-se compreender seu carater intersetorial, pautado em
questodes relacionadas desde os modos de producao de alimentos, acesso e circulacao, até elementos préprios do comer, da comensalidade.
O carater intersetorial da alimentacdo desafia diferentes atores em diferentes frentes do governo e da sociedade civil. Desse modo, as
estratégias de EAN que buscam articular acdes intersetoriais na PAAS tem maior potencial de garantir sadde e SAN das populacdes, e de
vivificar sistemas alimentares saudaveis e sustentaveis.

Objetivos

Objetivo geral:Contribuir para o fortalecimento da agao intersetorial entre Saude e Assisténcia Técnica e Extensdo Rural com vistas a
impulsionar as acées de promocdo da alimentacao adequada e sauddvel, com base no Guia Alimentar para a populacao brasileira.Objetivos
especificosl. Identificar as praticas de trabalho dos agentes de ATER cujas praticas se relacionam com a PAAS;2. Conhecer experiéncias de
articulacdo local entre Saude e ATER com vistas a implementacdo de acdes de PAAS, com base no Guia Alimentar

Materiais e Métodos

Para o alcance do objetivo especifico 1 sera realizada revisao integrativa da literatura, abordagem metodoldgica que permite maior
compreensdo do tema a partir da combinagdo de dados da literatura teérica e empirica, método que proporciona a sintese de conhecimento e
a incorporacgao da aplicabilidade de resultados de estudos significativos na pratica. A coleta de dados sera realizada por meio da busca de
documentos publicados nas seguintes plataformas educacionais cientificas: Biblioteca Virtual em Saude (BVS), Portal de Periédicos CAPES,
National Library of Medicine (PubMed) e Scientific Electronic Library Online (SciELO). Para a busca serao selecionados 21 descritores, sendo 9
que contemplam os temas de alimentacao e nutricdo: Seguranca Alimentar e Nutricional; Promocao da Saude; Nutricdo e Saude; Alimentacado
e Nutricdo; Educacao Alimentar e Nutricional; Seguranca Alimentar; Alimentacdo Adequada e Saudavel; Promocdo da Alimentacdo Adequada
e Sauddvel; Intersetorialidade; e 12 relacionados ao ambito rural: Assisténcia Técnica e Extensdo Rural; Agroecologia; Agricultura familiar;
Politica Nacional de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural; Extensionistas Rurais; Extensdo Rural; Assisténcia Técnica; Assentamento Rural;
Comunidade Rural; Desenvolvimento Rural Sustentavel; Desenvolvimento Rural; Reforma Agraria.Todos os descritores serao pesquisados de
forma agrupada, por meio de 94 duplas: [Jdescritor de alimentagao e nutricdo[] AND [Jdescritor relacionado ao ambito rural]. Nas buscas serao
nos idiomas portugués, inglés e espanhol e 0 ano de publicacdo a partir de 2014. A selecao das referéncias sera realizada por meio das
seguintes etapas: a) leitura do titulo e do resumo; b) leitura da metodologia; e c) leitura na integra. Para a referéncia ser mantida na revisdo o
trabalho deverd: 1) contemplar algum tema de alimentacao e nutricdo; 2) ter desenvolvido agdes com a populagao do campo; e, 3) ter sido
realizado no Brasil. Serd elaborado um quadro para a extracdo dos dados contendo as seguintes informagdes: titulo, ano de publicagdo, nome
dos autores, local de realizagdo do estudo, tipo de publicacao, delineamento do estudo, populacao alvo, temas em alimentacao e nutricdo
abordados, estratégias educativas e materiais utilizados. Além dessa busca, serdo investigados os modos de trabalho dos extensionistas em
documentos normativos, diretrizes e orientacdes técnicas de ATER, ao exemplo da Politica Nacional de Assisténcia Técnica e Extensao Rural,
das chamadas publicas da Agéncia Nacional de Assisténcia Técnica e Extensao Rural, bem como das metas, planejamentos e agdes das
prestadoras de ATER. O objetivo desta investigacdo é identificar categorias tedricas previstas, observando as praticas de trabalho
extensionista na PAAS. Ao final, serd construido e divulgado documento online contendo a revisao dos estudos nacionais sobre as praticas
qgue desenvolvem o tema da A&N na ATER, além da sistematizacdo das praticas extensionistas que se relacionam com a PAAS, identificadas
nos registros documentais. Para o alcance do objetivo especifico 2 serd realizado mapeamento de praticas de promocdo da alimentacao
adequada e saudavel por meio de chamada publica, a fim de identificar experiéncias, sistematizar o conhecimento [] proveniente de
aprendizado coletivo, fruto da experimentacao de praticas [J, e proporcionar o seu compartilhamento entre profissionais extensionistas, de
saude e gestores (as). De modo que tal conhecimento favorega o reconhecimento diferentes perspectivas, estratégias e solucdes locais para
responder aos diversos desafios inerentes as acdes de Promocao da Alimentacdo Adequada e Saudavel, contribuindo com a insercado,
organizacao e qualificacdo das agdes destes profissionais e gestores(as).Desse modo, serado selecionados, em edital publico, 14 Relatos de
Experiéncias avaliados por pares em sistema duplo cego e publicados em Livro Digital.Esta iniciativa se soma as ac¢des do Plano Brasil Sem
Fome, as quais objetivam o desenvolvimento de estratégias para a PAAS junto a agricultores e agricultoras familiares, por meio da atuacao
coordenada intersetorial entre Salde e ATER. Poderao participar da Chamada Publica, na condicdo de PROPONENTE, Extensionistas rurais
vinculados a prestadoras de Assisténcia Técnica e Extensao Rural.Destaca-se que serdo consideradas prestadoras de Assisténcia Técnica e
Extensdo Rural aquelas organizacdes que estao cadastradas na Agéncia Nacional de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural.A pessoa
proponente deverd comprovar vinculo com a prestadora de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural na qual trabalha mediante apresentagao dos
seguintes documentos: cépia da carteira de trabalho ou cépia do contrato de trabalho ou declaragdo. O comprovante devera ser anexado
junto ao formulario no ato da inscricao, que sera disponibilizado em formato online.As inscricdes sao gratuitas e realizadas de forma online,
por meio do envio do formulario disponivel no link: https://forms.gle/opr19VrioUw6R4vd9 A pessoa proponente podera inscrever um (1) Relato
de Experiéncia como AUTOR(A).O Relato de Experiéncia submetido a partir da inscricao sera vinculado ao e-mail e Cadastro de Pessoa Fisica
(CPF) da pessoa que realizou a inscricdo.Caso haja mais de uma inscricdo da mesma pessoa, sera considerada a de envio mais recente.Além
do(a) autor(a) principal, o Relato de Experiéncia podera ter até nove (9) coautores(as) que podem ser, dentre outros, gestores publicos,
integrantes de coletivos ou de organizacdes da sociedade civil, integrantes de grupos de extensdo ou pesquisa em universidades e
comunidades de povos tradicionais. Nao ha limite para participacdo como coautor(a) em diferentes Relatos.O Relato de Experiéncia deverd
apresentar praticas de trabalho e/ou experiéncias e/ou tecnologias de extensao rural que valorizem e fortalecam a promogéao da alimentacdo
adequada e sauddvel no ambito da Assisténcia Técnica e Extensdo Rural. A(s) pratica(s) descritas no Relato de Experiéncia deve(m)
contemplar pelo menos um dos temas descritos abaixo, os quais serdo indicados no formuléario de inscricdo:Agroecologia: se refere ao manejo
do agroecossistema de forma a gerar crescente autonomia dos sujeitos envolvidos, com regeneracao da fertilidade do solo, auto-regulacao de
organismos patogénicos, com diminuicdo de insumos externos e ndo renovaveis, com preservagao e promogcao da biodiversidade, dos biomas
e seus ecossistemas, com niveis de produtividade e renda satisfatérios para camponeses e agricultores, valorizando saberes e culturas dos
povos do campo, das florestas e das dguas e, garantindo produgdo de alimentos saudéaveis sem comprometer o meio ambiente e a saldde
publica. Podendo considerar conceitos dos sistemas baseados na agricultura orgéanica, bioldgica, natural, biodinamica, ecolégica, agrofloresta
e entre outros.Autoconsumo: se refere as atividades de incentivo a producao agropecudria destinada ao acesso de consumo alimentar
diversificado pelo préprio nicleo familiar e/ou de convivéncia, como forma de garantir uma alimentacao adequada e saudavel, em harmonia
com o meio ambiente e menor dependéncia por redes de supermercado, promovendo, consequentemente, a garantia da seguranca alimentar
e nutricional. Comercializagao: atividades de incentivo e apoio aos povos do campo, das florestas e das dguas, pautadas na autonomia para
tomada de decisbes e cujo principal objetivo é a geracao de renda. Sdo exemplos a adesdo aos circuitos curtos, que por sua vez permitem a
comunicagao direta produtor-comedor, como as feiras, incluindo também os grupos de consumidores. Além disso, inclui praticas voltadas
para a agroindustrializacdo, como a rotulagem dos alimentos e outras normativas para circulacdo de alimentos processados e minimamente
processados. Este eixo abrange também mercados institucionais ao exemplo do Programa Nacional de Alimentacao Escolar e Programa de
Aquisicdo de Alimentos.Cultura alimentar: refere-se a valorizacdo dos saberes populares, envolvendo saber-fazer relacionado a producdo,
processamento e consumo de alimentos locais/regionais, resgate de receitas e da histdria alimentar, propagacao de sementes e mudas
crioulas. Abrange atividades que permitam manutencao e reproducao social da cultura alimentar de cada povo, também em resposta a
padronizagcao de hébitos alimentares de individuos e coletividades, em decorréncia das influéncias externas de
multi/transnacionais.Diversificagdo: incentivo a diversificagdo de cultivos e criagdes para o consumo familiar e geragdo de renda (monetéria e
ndo monetéria), incluindo alimentos e outras produgdes familiares, assim como a atividades que possam envolver os aspectos culturais,



ecolégicos e comunitarios que apoiem a preservacao ambiental, a agroecologia e seguranca alimentar e nutricional (ao exemplo turismo de
base comunitéria, experiéncias de trocas de alimentos entre os membros da comunidade).Formacao: se refere as atividades educativas
voltadas tanto para a formacdo permanente e continuada de extensionistas, quanto para acées educativas junto a populacdes do campo, das
florestas e das dguas, ao exemplo de grupos de jovens e grupos de mulheres. Abrange formacdes interdisciplinares, féruns, seminérios,
cursos e outros.Habilidades culinarias: habilidades envolvidas com a selecao, pré-preparo, tempero, cozimento e apresentacao de
preparacoes culindrias. Relacionam-se com a capacidade de combinar alimentos para preparar receitas, que por sua vez mantém o vinculo
entre as familias e perpassam as geracdes. Esse habito tem se enfraquecido em decorréncia da maior oferta e, consequentemente, procura
por alimentos prontos para o consumo. Dentre os objetivos dessas atividades, hd o resgate da cultura alimentar, a valorizacdo da producao
local, estimulo a variedade da alimentacao e alimentagao saudavel, em agdes de apoio as técnicas culindrias.Inclusao socioprodutiva: agdes
voltadas para a populacao em vulnerabilidade socioecon6mica viabilizando a execucdo de projetos produtivos como forma de garantir a
producgao de alimentos para autoconsumo, podendo gerar excedente para a geragcao de renda. Abrange programas de
fomento.Intersetorialidade: atividades desenvolvidas pela ATER em conjunto a outros setores, como educacdo (nutricionistas,
cozinheiras/merendeiras e escolares), salde (equipe da atencao primaria a saude - ao exemplo dos agentes comunitarios de saude -, e
usudarios do Sistema Unico de Salde/SUS), assisténcia social e turismo. Também se refere a participacio e controle social por meio de
representacao em conselhos de saude, conselhos de SAN, conselhos de alimentagéo escolar, conselhos de desenvolvimento rural, conselhos
de assisténcia social e outros.Plantas medicinais: abordagens visando o acesso a informacdo referente a produgdo, manejo, processamento e
modo de uso e/ou consumo de plantas medicinais nativas e exéticas, plantas alimenticias ndo convencionais (PANCs), arométicas e
condimentares e também inclui as téxicas. Atividades que possibilitam autonomia para definir o que é seguro para consumo e a quantidade
adequada, evitando danos para a saude.Politicas publicas: se refere ao acesso as politicas publicas que objetivam valorizar o trabalho
desenvolvido pelos povos do campo, das florestas e das dguas, como forma de assegurar a permanéncia e a continuidade de suas praticas e
contribuir para a garantia de renda. Abrange programas como o Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE), Programa de Aquisicao de
Alimentos (PAA), Programa Nacional de Fortalecimento da Agricultura Familiar (PRONAF), por exemplo.Processamento: atividades referentes
as técnicas de processamento voltadas para o excedente de producao, tendo como objetivos o aproveitamento de alimentos, combate ao
desperdicio e aumento da variedade de produtos. Alguns exemplos de processados incluem laticinios (queijos, iogurtes), panificados,
conservas, sucos, geleias, carnes e cereais.Qualidade higiénico-sanitaria: atividades voltadas para a preservacao da matéria-prima, aumento
da vida util e garantia da qualidade e segurancga dos alimentos. Abrange técnicas de pasteurizacdo, armazenamento e conservagao
adequados, capacitacao em boas praticas de fabricacdo e de manipulacdo dos alimentos.Salde: conjunto de atividades implementadas com o
intuito de promover cuidados em salude e/ou promogao da alimentacdo adequada e saudavel, a partir de um olhar integral do sujeito,
considerando o contexto em que estd inserido e os condicionantes e determinantes da sua salde, dentre eles, as condi¢des de alimentacao e
moradia, acesso a servigos basicos, pratica de atividade fisica, trabalho, educacao e lazer. Cabendo ainda experiéncias que envolvam o
protagonismo das comunidades no cuidado e vigilancia popular da saide e do ambiente e outros processos que possam contribuir para a
implementacéao da Politica Nacional de Satde das Populacdes do Campo, das Florestas e das Aguas.INSTRUMENTO DE AVALIACAO DE
EXPERIENCIA INSCRITACGAdigo identificador da inscricdo:Titulo:Critérios de avaliacdo: pontuacdo de 1 a 4, sendo 1 = discordo totalmente, 2 =
discordo parcialmente, 3 = concordo parcialmente e, 4 = concordo totalmente;Exceto para o bloco dos principios gerais relacionados a
Experiéncia, os quais dispéem de pontuacao prépria, indicada ao final da descricdo.ValorPesoPrincipios gerais relacionados a Experiéncial. A
pratica estd alinhada aos principios e diretrizes oficiais da alimentacdo adequada e saudéavel, preconizadas pelo Ministério da Saude, por meio
do Guia Alimentar para a Populacdo Brasileira:a alimentacdo é mais que a ingestdo de nutrientes e se relaciona com modos de comer e com
as dimensdes sociais e culturais dos territdrios;as recomendacdes sobre alimentacdo devem estar em sintonia com seu tempo, de modo que
estejam relacionadas com as mudancas nos processos do comer com as condi¢des de salide da populagao; alimentacdao adequada e saudavel
deriva de sistema alimentar socialmente e ambientalmente sustentdvel, que leva em conta o impacto das formas de producao e distribuicao
dos alimentos sobre a justica social e a integridade do ambiente;diferentes saberes geram o conhecimento para a formulagao de guias
alimentares, os quais se relacionam com as varias dimensdes da alimentacao;guias alimentares ampliam a autonomia nas escolhas
alimentares, de modo que o acesso as informagdes confidveis contribuem para o cumprimento do direito humano a alimentacao
adequada.Pontuacdo: 0 a 5 pontos. Serao atribuidos 5 pontos na presenca explicita de pelo menos 1 dos principios, com desconto de 1 ponto
a cada elemento que seja contrario a qualquer um deles.52. A pratica esta alinhada aos principios do Marco de Referéncia de Educacao
Alimentar e Nutricional para as Politicas Publicas:sustentabilidade social, ambiental e econémica;abordagem do sistema alimentar, na sua
integralidade;valorizagdo da cultura alimentar local e respeito a diversidade de opinides e perspectivas, considerando a legitimidade dos
saberes de diferentes naturezas;a comida e o alimento como referéncias, na valorizacdo da culinaria enquanto pratica emancipatéria;a
promogao do autocuidado e da autonomia;a educagao enquanto processo permanente e gerador de autonomia e participagao ativa e
informada dos sujeitos;a diversidade nos cenarios de pratica;a intersetorialidade;planejamento, avaliacdao e monitoramento das agdes, de
maneira que as pessoas possam estar legitimamente inseridas nos processos decisérios.Pontuagdo: 0 a 9 pontos. Serdo atribuidos 9 pontos
na presenca explicita de pelo menos 1 dos principios, com desconto de 1 ponto a cada elemento que seja contrario a qualquer um deles.93. A
pratica estd alinhada aos seguintes Objetivos de Desenvolvimento Sustentdvel (ODS) da Agenda 2030 da Organizacao das Nacodes
Unidas:0ODS 2 - Fome zero e agricultura sustentavel: acabar com a fome, alcancar a seguranca alimentar e melhoria da nutricdo e promover a
agricultura sustentdvel;0ODS 5 - Igualdade de género: alcancar a igualdade de género e empoderar todas as mulheres e meninas;ODS 12 -
Consumo e producao responsaveis: assegurar padrées de producao e de consumo sustentaveis.Pontuacdo: 0 a 3 pontos, de acordo com o
numero de objetivos relacionados a experiéncia.3Caracteristicas da Experiéncia4. A pratica promove autonomia e fortalecimento para as
populacées do campo, ou das florestas e/ou das dguas.45. A pratica foi realizada junto a Povos e Comunidades Tradicionais, sejam eles
Indigenas, Catingueiros; Seringueiros; Catadores de Mangaba; Quilombolas, Extrativistas, Ribeirinhos, Caicaras, Ciganos, Povos de terreiros,
e/ou outros.46. A pratica foi realizada junto a coletivos com protagonismo de mulheres e/ou jovens rurais.47. A pratica realizou acdes de
promocao e fortalecimento da transicao agroecoldgica e/ou sistemas agroflorestais e/ou agrocerratenses e/ou outros policultivos.48. A pratica
realizou agOes de fortalecimento de redes de cooperagao e estruturagdo dos sistemas de produgdo e/ou processamento e/ou
abastecimento/comercializacdo e/ou consumo de alimentos.49. A pratica foi apresentada com todas as etapas de desenvolvimento indicadas
na Ficha de Inscricdo.410. A descrigao da pratica possibilita a replicagdo das agdes em outros contextos e territérios.4TOTAL450 Relato de
Experiéncia pode conter, no méaximo, cinco figuras e/ou imagens. As figuras e/ou imagens podem ser usadas como elemento complementar
ao Relato, por exemplo: fotos de atividades realizadas, materiais educativos e de divulgagao utilizados na prética relatada, dentre

outros. Figuras e/ou imagens poderdo ser incluidas no formulario de inscrigdo.As figuras e imagens serdo utilizadas somente para fins de
avaliacdo desta chamada publica, ndo sendo publicizadas em outros meios.DA AVALIACAOA anélise das experiéncias inscritas sera realizada
por uma Comissdo composta por integrantes da equipe executora do projeto (GIEDER/Unipampa), do Ministério da Salde e especialistas
reconhecidos por sua experiéncia no tema. As analises serdo realizadas em duas etapas detalhadas a seqguir: etapa 1 - eliminatéria e etapa 2
- classificatéria, ndo havendo identificacao dos(as) proponentes em nenhuma delas.Etapa 1 - EliminatériaAnalise, triagem e homologacao das
experiéncias inscritas, sequndo adequacao ao cumprimento dos requisitos, exigéncias e condicdes estabelecidas na Chamada Publica. Serao
eliminadas, nesta etapa de avaliacdo, as experiéncias que:forem individuais e sem vinculagdo com prestadoras de Assisténcia Técnica e
Extensao Rural;ndo se adequem a proposta e ao objeto do edital;estiverem duplicadas, sendo apenas mantida para andlise uma das
inscrigdes;forem relatos exclusivamente tedricos ou experiéncias que ndo demonstrem aplicagdo pratica, analises e reflexdes a partir
delas;apresentem preenchimento incompleto do formuldrio de inscricdo;ndo tratem do tema e/ou aspecto solicitado nas respostas do
formulario de inscricdo;apresentem conflito de interesses na sua origem e/ou de seus proponentes, por meio de associagao, afiliagao ou link
com qualquer entidade de setores das industrias envolvidos na fabricacao, venda, distribuicao de dlcool, pesticidas, tabaco, produtos
alimentares ultraprocessados, medicamentos e produtos relacionados e prestacdo de servicos de salde, e qualquer afiliada de tal
entidade.Etapa 2 - Classificatéria e EliminatériaAnélise das propostas habilitadas na primeira etapa, segundo os critérios de avaliacdo
constantes no Anexo lll, a saber:apresentacéo de todas as etapas de desenvolvimento indicadas no formulério de inscricdo;alinhamento da



pratica aos principios e diretrizes oficiais da alimentacdo adequada e saudavel, preconizadas pelo Ministério da Salde, por meio do Guia
Alimentar para a Populacdo Brasileira;alinhamento da préatica aos principios do Marco de Referéncia de Educacao Alimentar e Nutricional para
as Politicas Publicas;alinhamento da pratica aos Objetivos de Desenvolvimento Sustentavel da Agenda 2030 da Organizacao das Nacdes
Unidas, considerando fome zero e agricultura sustentével, igualdade de género e consumo e producdo responséaveis;promogcado de autonomia
e fortalecimento para a populagdo do campo, das florestas e das dguasrealizagdo da pratica junto aos Povos e Comunidades Tradicionais
(Indigenas, Catingueiros; Seringueiros; Catadores de Mangaba; Quilombolas, Extrativistas, Ribeirinhos, Caicaras, Ciganos, Povos de terreiros,
e outros).realizacdo da pratica junto aos coletivos com protagonismo de mulheres e jovens rurais;realizacdo de acdes de promogao e
fortalecimento da transicdo agroecoldgica e/ou sistemas agroflorestais e/ou agrocerratenses e/ou outros policultivos;realizacdo de acdes de
fortalecimento de redes de cooperagao e estruturagdo dos sistemas de producdo e/ou processamento e/ou abastecimento/comercializacdo
e/ou consumo de alimentos.As experiéncias poderdo totalizar até 45 pontos ao final da avaliacdo. Serdo selecionados até 14 Relatos de
Experiéncias classificados de acordo com a pontuagao. Em havendo empate, os critérios adotados serao: i) experiéncias intersetoriais; ii)
experiéncias que envolvam maior nimero de individuos (maior impacto comunitario).O resultado das avaliacées serd encaminhado pela
comissdo ao(as) autores(as), via e-mail informado no formulario de inscricdo.E de inteira responsabilidade do(a) autor(a) que submeteu o
Relato de Experiéncia atentar-se para as devolutivas, esclarecimentos e recomendacdes apés a avaliacdo.CRITERIOS DE AVALIACAO DA
SEGUNDA ETAPA (CLASSIFICATORIA E ELIMINATORIA) PARA OS RELATOS DE EXPERIENCIASDO LIVRO DIGITAL DE PRATICASOs Relatos de
Experiéncias selecionados por esta Chamada Publica serdo divulgados em formato de texto e video no Livro Digital do Mapeamento de
Praticas de Promogdo da Alimentagcao Adequada e Saudavel nos Servicos de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural. Aos proponentes que
tiverem seus Relatos selecionados sera solicitado um video sobre a experiéncia, com duracdo de até trés minutos. Os videos serao divulgados
por meio de QRCodes (c6digos barramétricos) no Livro Digital, e também poderdo ser acessados diretamente na plataforma de videos online
do projeto. O objetivo de divulgar o mapeamento por meio de relatos escritos e, também, por meio de videos curtos é a ampliacao das
possibilidades de comunicagao das diversas praticas de trabalho, experiéncias e tecnologias de extenséao rural que valorizem e fortalegam a
promocao da alimentacdo adequada e saudavel no ambito da Assisténcia Técnica e Extensao Rural. De modo a apoiar os(as) proponentes dos
Relatos de Experiéncias na producdo dos seus videos, a equipe executora oferecera orientacdes individualizadas para a construcao dos
videos.O Livro Digital (texto e o video do Relato) sera enviado ao(a) autor(a) principal para apreciacado e realizacao de sugestées. Junto ao
Livro, serao enviadas as declaracdes de cessdo de direitos autorais e de imagem para a assinatura do(a) autor(a) principal e demais
coautores(as) da experiéncia. Apds isto, a versao final serd diagramada e publicada.

Resultados Esperados

E-book, contendo as praticas de trabalho vivenciadas pelos agentes de ATER que promovem acdes em AAS. Laboratério de Inovagdes de
praticas de PAAS no ambito da ATER.

Relacao Ensino, Pesquisa, Extensao

O projeto vai produzir materiais de apoio para o trabalho de extensionistas rurais, a fim de disseminar informagdes do Gui Alimentar para a
populacdo brasileira. Além dos materiais, metodologias de pesquisa qualitativa (andlise de narrativas) devem ser construidas nas oficinas de
escuta dos agentes de ATER. Bem como a implementacdo de metodologia de geracao de experiéncias inovadoras a partir do Laboratério de
inovagdes da OPAS. Os resultados de cada etapa serdo sistematizados, o que vai produzir inmeras informacdes para a geracao de relatérios,
trabalhos técnicos e artigos académicos. Os estudantes que se vinculardo ao projeto poderao ter contato com a producado de dados
qualitativos, por meio de grupos focais nas oficinas de escuta, além de conhecer a realidade dos modos de trabalho de agentes de ATER de
diferentes regides brasileiras (em modelo remoto de trabalho), e dos modos de trabalho dos agentes de ATER do estado do RS, especialmente
(de modo presencial). Ao mesmo tempo, os estudantes poderao utilizar as informacdes para gerar novos conhecimentos sobre o
desenvolvimento rural e sobre educacao alimentar e nutricional por meio do uso do Guia Alimentar na rotina de trabalho no ambito da ATER.
Do mesmo modo, os produtos gerados poderdo ser utilizados em sala de aula para problematizar as teorias sobre seguranca alimentar e
nutricional e sobre sistemas alimentares saudaveis e sustentaveis.
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Possui Bolsistas

N&o, mas vou pleitear em alguma chamada

Unidades e Cursos

Unidade Curso
Campus Itaqui Interdisciplinar em Ciéncia e Tecnologia (ITCTI )
Campus Itaqui Nutricdo (ITNUT )

Equipe Executora

Nome E-mail Tipo Funcéo CH Semanal Periodo Participagdo

Luis Hamilton Tarrago Pereira Junior luisjunior@unipampa.edu.br Técnico Colaborador 1 De 30/05/2024 a 30/05/2026
Marcela Oliveira de Souza marcelaoliveira.aluno@unipampa.edu.br ~ Discente Discente - Voluntério 4 De 30/05/2024 a 30/05/2026
Marcielli Resende de Rodrigues marciellirodrigues.aluno@unipampa.edu.br Discente Discente - Voluntério 4 De 30/05/2024 a 30/05/2026
Nadia Rosana Fernandes de Oliveira nadiaoliveira@unipampa.edu.br Docente Coordenador 1 De 30/05/2024 a 30/05/2026
Victoria Dornelles Godinho victoriagodinho.aluno@unipampa.edu.br  Discente Discente - Bolsista 20 De 13/08/2025 a 30/05/2026
Vinicius Piccin Dalbianco viniciusdalbianco@unipampa.edu.br Docente Co-coordenador 1 De 30/05/2024 a 30/05/2026

Parcerias



Instituicio Descricio Acordo de Convénio NUmero do
¢ < Parceria? Firmado? Convénio
Coordenacao geral de Carta acordo firmada para implementacao de acdes de
alimentacao e nutricao do educacgao alimentar e nutricional nos servicos de Nao Nao
Ministério da Saude assisténcia técnica e extensao rural no Brasil
Cronograma
Data Inicio Data Fim Atividade Cargal Local Membros
Horaria
Revisao de estudos nacionais sobre A&N
no ambito da ATER, por meio de Luis Hamilton Tarrago Pereira Junior, Marcela
30/05/2024 30/10/2024 levantamento bibliografico, a fim de 60 Sala 1206, Campus Oliveira de Souza, Marcielli Resende de

localizar a distribuicao, em territério
nacional, de préticas extensionistas que se
relacionam com a A&N

Mapeamento das experiéncias nacionais
sobre praticas de PAAS no ambito da
ATER, por meio de edital publico de
chamamento de relatos de praticas

30/05/2024 30/12/2024

30/05/2024 30/06/2024 Publicacao do edital da Chamada publica

30/05/2024 30/07/2024 Submissao dos Relatos de Experiéncias

01/06/2024 01/02/2025 Andlise de dados

Primeira etapa de avaliacdo dos Relatos de

30/07/2024 15/08/2024 Experiéncias

Interpretacdo de dados e escrita de

01/08/2024 30/05/2025 T

Homologacao do resultado da primeira

16/08/2024 16/08/2024 etapa de avaliacdo

Segunda etapa de avaliagao dos Relatos

17/08/2024 20/08/2024 de Experiéncias

20/08/2024 20/08/2024 Homologacao final da classificacao

13/09/2024 15/09/2024 Divulgacao do Livro Digital

20/09/2024 21/09/2024 Publicacao dos relatos aprovados

Apreciacao da versao final do texto pelo(a)

25/09/2024 26/09/2024 proponente

Elaboragdo e publicacdo de documento
online contendo a revisao de estudos
nacionais sobre as praticas em A&N na

30/09/2024 30/12/2024 ATER, e a totalidade de praticas
extensionistas que se relacionam com a
PAAS, identificadas nas normas, diretrizes
e orientagdes.

Estudo de normas, diretrizes e orientagdes
sobre os modos de trabalho dos agentes
de ATER, ao exemplo da Politica Nacional
de Assisténcia Técnica e Extensdo Rural,
das chamadas publicas da Agéncia

30/10/2024 30/12/2024 Nacional de Assisténcia Técnica e
Extensao Rural, bem como das metas,
planejamentos e acdes de ATER, com
vistas a identificar as praticas de trabalho
extensionista em PAAS (categorias
téoricas/previstas)
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Planejamento de Despesas

Despesas de Custeio Opgdo Valor Estimado (R$) Fonte de Financiamento Especificacdes
este projeto serd

Auxilio a Estudantes (Bolsas) Necessita 6.000,00 Edital Interno submetido ao PDA
Unipampa

Diarias Nao Necessita 0,00 Sem Fonte de Financiamento

Passagens Nao Necessita 0,00 Sem Fonte de Financiamento

Material de Consumo Nao Necessita 0,00 Sem Fonte de Financiamento

Servicos de Terceiros (Pessoa Fisica) Nao Necessita 0,00 Sem Fonte de Financiamento

Servicos de Terceiros (Pessoa Juridica) Nao Necessita 0,00 Sem Fonte de Financiamento

Outros Nao Necessita 0,00

Total 6.000,00

Despesas de Capital Opgao Valor Estimado (R$) Fonte de Financiamento Especificacbes

Equipamentos e Material Permanente Ja Possui 5.000,00 Sem Fonte de Financiamento material préprio ja adquirido

Total Geral de Despesas (R$): 11.000,00

Alternativas caso a fonte de financiamento ndo se confirme: o projeto seguird mesmo sem a fonte de financiamento das bolsas para

estudantes

Documento gerado por: Nadia Rosana Fernandes De Oliveira Data/Hora: 22/09/2025 as 11:03:38




